o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI RANDALIN (IZLANDA)

500 gr margarin

250 gr seker

750 grun

4 adet yumurta

1 kavonoz bdgurtlen receli
100 gr tuzsuz krem peyniri
5 kasik kaymak

Margarini kiigtik kiiglik dograyin. Mutfak tezgahina koyup parmaklarinizla iyice yumusatin. Yumusatmaya
devam ettikce biraz sanayagi biraz seker katarak katihgini ayarlayin. Igine yumurtalari kirip unu ekleyin. Hamuru
fazla yogurmadan bir top halinde strege sarip birkag saat igin buzdolabina koyun.

Hamuru dolaptan alip on iki paziya bélin. Kalin yufkalar agin. Dort yufkayi Ust Uste koyarak firin tepsisine
yerlestirin. Bes ile sekiz dakika arasi kizgin firina siriin. Firindan ¢ikarir gcikarmaz kekin arasina bégurtlen regeli
sUrin. Ustline de tuzsuz peynirler karigtirdiqiniz kremayi surin. Ayni islemi kalan yufkalar igin de tekrarlayip en
Usttekine recgel veya kaymak slirmeden sadece pudra sekeri serpin. Taze bégurtlenle susleyip ¢cayla ikram edin.
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