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KAYMAKLI PUDING

1/2 kilo taze kaymagin Gzerine 3 ¢orba kasigi toz sekeri serptikten sonra tahta bir kagikla kaymagi iyice ¢arpiniz.
Bir sUire sonra 1 yumurta sansiyle 1 bardak c¢ilek suyu katiniz ve ¢irpmaya devam ediniz. Sonra kremayi ikiye
béliindz.

Kremalardan bir bélime bir kasik kakao ile bir corba kasiJi toz sekeri ddkip bunu yine iyice ¢irpiniz.

Bir kalip aliniz. Kalibin igini gilek suyuyla hafifce islatiniz. Sonra cgilek suyuna batirip 1slatacaginiz uzunca
biskuvitleri kalibin dibine ve kenarlarina diziniz. Bu is bitince kaliba kakaosuz kremay dékin(z.

Kremanin Gzerini bisklvitlerle érttikten sonra bu defa da kakaolu kremayi bosaltiniz. Yine kremanin Gzerini
biskuvitlerle 6rtiniz ve kalibi buzdolabinin en soguk yerine koyunuz. Tatl iyice donunca kalibi ters cevirerek bir
tabaga aktariniz ve servis yapiniz.
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