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KAYMAKLI POGACA

Elif Korkmazel

300 gram kaymak

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 tath kasigi toz seker
Yarim kibrit kutusu blyUkliginde yasmaya
Aldig1 kadar un

tuz

Icine:

100 gram beyaz peynir
20 gram kasar peyniri
Birkag¢ dal maydanoz

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Sarisini pogagalarin tizerine sirmek igin kenara koyun. Akini ise bir kaba
alip, un hari¢ bitiin malzemeyi ilave edin. Uzerine azar azar un ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir
hamur hazirlayin ve 10 dakika dinlendirin. Diger taraftan peyniri ezip ince kiyilmis maydanozla karistirin.
Hazirladiginiz hamurdan cevizden biraz blyUk pargalar koparin. Elinizle agip i¢clerine peynirli har¢ koyun.
Arzunuza gore klasik pogaca formunda ya da yuvarlak olarak gekillendirin. Yarimsaat mayalanmasi igin tepside
bekletin. Uzerlerine yumurta sarisi strtiin. Onceden isitilmig 190 derece firinda 30 dakika pisirip servis yapin.
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