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KAYMAKLI PAZI SARMASI

1 demet pazi

1 su bardag ince bulgur
1 su barda@i tuzsuz lor
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

250 gr kaymak

Pazilar kisa siire haglanir. ince bulgurun izerine 1 su bardag ilik su eklenir. 10 dakika beklettikten sonra lor, tuz
ve pul biber katilir. Pazi yapraklari boylamasina ikiye kesilir. Kenarina i¢ konur, iki yani katlandiktan sonra rulo
yapilir. Firin kabina dizilir. Uzerine parga parca kaymak birakilir. 180 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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