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KAYMAKLI ORMAN MEYVELI PASTA

16 dilim

MALZEME;

150 g tereyadi ya da margarin,
175 g toz seker,

3 yumurta,

225gun,

1 tath kasigi kabartma tozu,

2 ¢orba kagsiJ! sUt,

750 g frenk GzUmu, bégdrtlen, ahududu gibi orman meyveleri,
300 g taze kaymak,

3 yumurta sarisi,

1 fiske targin,

1 corba kasidi pudra sekeri

Firini 200 derecede isitin (gazlh firn 3). Yumusak tereyadi ya da margarini 150 g toz seker ile ¢irpin. Yumurtalari
teker teker karistirin.

Unu kabartma tozu ile karigtirn. Unu ve sitl yagl, sekerli karigima ilave edin. Bir firin tepsisini yaglayin. Hamuru
tepsiye dokin. Tepsiyi firina surtin, pastayl 10-12 dakika pisirin.

Bu arada meyveleri ayiklayin.

Kaymag@ yumurta sarisi ve seker ile karistirin.

Pastayi firndan ¢ikartin, meyveleri yayin, yumurtal karigimi Gzerine dékin. Tekrar 1 5 dakika pisirin.

Pastayi iinmaya birakin, tGzerine pudra sekeri serpistirin.
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