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KAYMAKLI NURIYE

Malzemeler

2 bardak seker

1.5 bardak su

1 limon suyu

1 adet yumurta

5 adet yumurta aki
3.5-4 bardak un

1 bardak siit

1 su bardagi nisasta
3 kasik tereyagi

1.5 bardak butln ceviz.

Yapiligi

Su ve seker bir tencerede kaynatilir. lyice kaynadiktan sonra limon suyu ilave edilerek sogumaya birakilir. Ayri
bir kapta 5 yumurta aki 1 bittin yumurta, 1/4 bardak su ve bir fiske tuz ile kar haline getirilir. Igine un eklenir
yumusak bir hamur elde edilir. lyice yodrulan hamur ceviz blyutkliginde pargalara ayn-1 ir. Elde bezeler yapilip
Islak bez altinda dinlendirilir. Hamurlar nisasta ile ¢ok ince agilir. Agilan yufkalara yag surGlUp aralarina ceviz
serpilerek kat kat ddsenir. En Ustline de yag surilerek firinda 25 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca tzerine
isitilmig stt gezdirilerek yufkalarin yumusamasi saglanir. Yufkalar sisince hazirlanan suruptan Gzerine dékulir.
Surubun bir kismi ayrilir. Tekrar atese koyularak koyulastirilir. Tekrar tatlinin Gzerine dokalur.
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