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KAYMAKLI MILFOY TATLISI

12 adet kare milfdy hamuru
1 adet yumurta

Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri igin:

Kaymak

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Milféy hamurlar arti seklinde kesilir. ikisi Gist Uste konur ve (izerine
yapismalari i¢in biraz bastirilir. Toplam 24 parc¢a bu sekilde yapilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis
yumurta sdrdltr. 190 derece firnda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra
Uzerlerine kaymak koyarak servise sunulabilir.
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