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KAYMAKLI MANTARLI FIRIN TAVUK

1 kg tavuk baget

Yarim kg mantar

2 adet patates

2 adet kuru sogan

2 su bardagi rende kasar
100 gr kaymak

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

Tavuk gégsi 1 santim kaliniginda dilimlenir, firn kabina siralanir. Uzerine her kata tuz serperek, sirasiyla ve Ust
Uste ince dogranmis mantarlar, yuvarlak dogranmis patatesler, yarim ay seklinde dogranmig soganlar konur.
Kaymak ve sUt karigtirilir, Gzerine gezdirilir. En son remde kagsar serpilir. 180 derece firinda yarim saat pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:148740 « adi:Kaymakl Mantarl Firin Tavuk « génderen:aslican « indirme tarihi:31.03.2025 - 05:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-mantarli-firin-tavuk-vt107811
http://www.tcpdf.org

