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KAYMAKLI MANTAR SOTE

Yari kg mantar

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tal kagi§i tuz

1 cay kasigi karabiber
1 [lle kaymak

Sogan yarnm daire geklinde dogranir, sarimsak ince kiyilir. Tavaya yag konur, eriyince sogan, sarimsak atilir.
Fazla dldirmeden sotelenir. Uzerine iri dogranmig mantar atilir. 10 dakika kadar cevrilir, tuz, karabiber ve
kaymak ilave edilir. 5 dakika sonra atesten alinir.
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