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KAYMAKLI MANTAR SOTE

Yarı kg mantar
1 adet kuru soğan
2 diş sarımsak
1 çorba kaşığı tereyağı
1 talı kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber
1 lüle kaymak

Soğan yarım daire şeklinde doğranır, sarımsak ince kıyılır. Tavaya yağ konur, eriyince soğan, sarımsak atılır.
Fazla öldürmeden sotelenir. Üzerine iri doğranmış mantar atılır. 10 dakika kadar çevrilir, tuz, karabiber ve
kaymak ilave edilir. 5 dakika sonra ateşten alınır.
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