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KAYMAKLI LOHUSA SEKERLI AYVA TATLISI

5 adet ayva

20 yemek kagiJi toz seker

2 su bardagi su

2 kibrit kutusu kadar lohusa gekeri
Uzeri icin:

Kaymak

ilk olarak ayvalari soyuyoruz ve ikiye béliip cekirdekili kisimlarini aliyoruz.

Daha sonra ayvalarin kabuklarini firin tepsisine dizip Uzerlerine ayvalari koyuyoruz ve ayva ¢ekirdeklerini de
Uzerlerine serpistiriyoruz.

Sonra lohusa serbetini 2 su bardag ile bir kasede eritiyoruz ve tepsiye bosaltiyoruz.

Bunlari aygazda kaynatiyoruz kaynayinca her bir ayvanin tzerine 2 yemek kagigi seker koyuyoruz ve biraz daha
kaynatip 200 derece firinda ayvalar iyice yumusayincaya kadar pigiriyoruz.

En son olarak da soguyunca Uzerlerine kaymak koyup servis ediyoruz.
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