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KAYMAKLI KUSKONMAZ CORBASI

10-12 adet kuskonmaz
1 adet ufak kuru sogan
1 ¢corba kasigi tereyad
5 su bardadi et suyu

1 adet yumurta

1 ¢orb kasigi un

1 tath kasidi tuz

1 [lle kaymak

Kuskonmazlar iyice yikanir ve minik dogranir. Bir tencereye tereyadi ve ince kiyilmig soganla kuskonmaz
birakilir. Kisik ateste birka¢ dakika kavrulduktan sonra et suyu eklenir. Kuskonmazlar yumusayana kadar
pisirilir. Daha sonra robottan gegcirerek pire yapilir. Diger yanda yumurta, tuz ve un ¢irpilir. Gorbaya eklenir, bir
tasim surekli karigtirarak kaynattiktan sonra kaymak ilave edilir. Eriyene dek pigirilir.
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