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KAYMAKLI KAYISI TATLISI

250 gram kuru kayisi
2 kasik limon suyu

2 bardak toz seker
kaymak

250 gram kayisiyi yikayip, 5 bardak ilik suda birakiniz. Bir gece kalsin. Bu siire iginde, kayisilar, sisecektir.
Ertesi gln kayisilarin suyunu stiziiniiz. Bagka bir tencereye kayisilari aliniz. Ustine iki bardak toz seker ve 2
kasik limon suyu ile yarim bardak su ilave edip, orta hararetteki ateste pisiriniz. Yarim saat pisirmek kéfidir.
Tencereyi atesten indirdikten sonra kayisilarin sogumasini bekleyiniz. Bir tarafini agip, i¢ine kayisi blyukliginde
kaymak koyunuz. Dizenli bir sekilde tatli tabagina dizip, Gzerlerine de tenceredeki sekerli siviyl hafif hafif
dokiniz.
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