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KAYMAKLI KURU KAYISI

30 adet bademli iri kuru kayisi
40 adet kesme seker

200 gr. kaymak

100 gr. yesil fistik

4 bardak su

Kayisi, temizlenmig, yikanmig olarak aksamdan 4 bardak suyla islatilir. Sabahleyin pigirilir. 40 adet kesme geker
ilave edilerek 10 dakika kaynatilir, iyice soguduktan sonra, bozmadan, stizglye ¢ikarilir. Igleri kaymak

doldurulup tabaga yerlestirilir. Uzerindeki koyu surubu siiziilere, ince kiyilmis yesil fistik kayisilarin (izerine
konur. Servis yapllir.
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