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KAYMAKLI KURU ERIK

Yarim kilo kuru erik

3 yemek kagig! tereyagi
3 yemek kasigi un

200 gr sir kaymag!

2 cay bardag seker

2 su bardagi su

1 tutam coérekotu

Yarim kg kuru erik iyice yikandiktan sonra islatilir, yaklagik 3-4 saat sonra stzilmesi beklenir . Bir tencereye
tereyagi alinip 3 yemek kasigi un konur ve pembelesene dek kavrulur 2 su bardadi su ve 2 ¢ay bardagi toz
seker yavas yavas eklenerek surekli karistirilir ve pigsen karisimin tzerine erikler dokulerek biraz alti kisilarak 10
dk pisirilir ve alti kapatilir. Soguduktan sonra bir kaba alinir ve izerine dogal siit kaymagi konulur ve servis
yapilir. Ayrica sus olarak kullanilan ¢érekotu bagka bir tat katiyor.
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