—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI KURABIYE

Malzemesi:

4,5 bardak un

2 kahve kasigi tuz

3 komposto kasigi kabartma tozu

1/2 komposto kasidi toz hindistancevizi
1 kahve kagsiJi toz karanfil

1 kahve kagiJi targin

1 kahve kasig zencefil

3 kahve kasigi vanilya

1 kahve kasigi mahlep

1 bardak tereyagi

2 bardak kaymak

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1,5 bardak toz seker

1 bardak kiyilmis badem

1 bardak kiyilmis hurma veya kuru (zim

Hazirlanisi:

Kuru malzemeyi bir kapta iyice karigtinin. Kaymagi limon suyuyla baska bir kapta ezin. Yumurtalar ¢irpip
kaymaga karigtirin . Sekeri de ilave ederek ¢irpin. Kuru malzemeleri de tereyagla iyice hallederek, krema haline
getirin. Kaymakli malzemeyle yagli malzemeyi karistirin. Badem ve kuru Gzim veya hurmayi da katin. lyice
karistinn. Yaglanmis tepsiye komposto kasigiyla aldiginiz malzemeyi dékin. Orta sicakliktaki firnda 15 dakika

pisirin.
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