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KAYMAKLI KUNEFE

Yarim kilo tel kadayif

400 gr tuzsuz beyaz peynir

250 gr margarin

5 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 limon su

250 gr taze kaymak

2 yemek kasigi dévilmis antep fistigi

Kadayifi derin bir kabin igerisinde didikleyin. Uzerine eritilmis yagi gezdirerek iyice ovun.

Didiklenen kadayifin yarisi 35-40 capindaki tepsiye Uzerine bastirilarak déseyip peyniri serin kalan kadayifi
Uzerine yayarak her tarafindan iyice basin.

Kadayiflar ocakta gevire gevire pisirin yaglanmis bagka bir tepsiyle diger yizinide ayni sekilde Ustleri nar gibi
kizarincaya kadar pisirin.

Surubu igin seker ile suyu kaynatin inmesine yakin limon suyunu ekleyerek bir tagim kaynatir. lliyinca sicak
kadayifin Gzerine dokun.

Antep fisti§i ve kaymakla sUsleyip servise hazirlayin.
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