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KAYMAKLI KUNEFE

https://www.karaca.com

250 gram kadayif

150 gram eritilmis tereyagi
250 gram kaymak

Serbeti igin;

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
Uzerini siislemek icin;

1 kaslk kaymak

File fistik

Ik olarak tel kadayifi derin bir kasenin igerisine alin ve erittiginiz tereyagini Gzerinde gezdirerek kadayiflari ince
ince ayirin. Ardindan tereyagi ile harmanladiginiz karsimin yarisini Funday kiinefe kabina yerlestirin. Uzerine
bicak ya da kasik yardimiyla kiigik dilimler halinde kaymaklar birakin. Son olarak kasede kalan kadayifi
kaymaklarin Gzerine kapayin ve kapagini kapatip, kizarmasini bekleyin.

Derin bir tencereyi ocaga alin, igerisine toz sekeri ve suyu ekleyip kaynayana kadar karigtirin. Ardindan 2-3
damla limonu serbetin Gzerine damlatin ve bir stire daha ocakta kaynamaya birakin.

Kizaran kiinefenizi servis tabagina alin ve tizerine serbeti gezdirin. Artik slisleme asamasina gecebilirsiniz. Bir
yemek kasigi kaymagi, kiinefenin ortasina birakin ve tzerine bir avug kadar fistik serpin.
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