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KAYMAKLI KUNEFE (HATAY)

1 kg kadayif

800 gr kaymak

300 gr tereyagi

100 gr ince ¢ekilmis antepfistigi
Surup igin:

1 kg tozseker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

1. Surup igin; seker ve suyu bir tencerede kaynatin. Limon suyunu ilave edip bir tagim daha kaynatin. Tencereyi
ocaktan alip ilinmaya birakin.

2. Kicuk bir tavada tereyagini eritip iitin. Kadayifi tepsiye yayip yagi Uzerine gezdirin. Kadayifi elinizle tel tel
ayirarak ve ovusturarak tereyagini iyice yedirin. Kadayifi 2 ayri tepsiye paylastirip elinizle bastirarak yerlegtirin.
Tepsileri ocada alin ve kisik ates Uzerinde surekli gevirerek kadayifin altini kizartin. Her ikisini de ocaktan alip
birinin Gzerine kaymag yayin. Diger kadayifi kizarmig tarafi Uste gelecek sekilde kaymagin tzerine alin.

3. llik serbeti sicak kadayifin Uzerine gezdirerek dokin. Antepfistigi serpin. Dilimleyip servis yapin.

ML® Kinefe icin tiklayin
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