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KAYMAKLI KUNEFE (HALEP SURIYE)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

1 kg sit

300 gr kaymak

1 kg kiinefe (kadayif)
200 gr tereyagi
Serbeti igin:

2 bardak seker

1 bardak su

Istege gére kuruyemis

Oncelikle kaymag, siitii ve kuruyemisi hepsini bir arada karigtirirm.

Kinefenin kat kat olmasi gerekiyor.

Krema haline gelen karisimi katmanlara yayarim.

Sonra firin tepsisine koyup firina yerlestiririm.

Rengi pembelesene kadar beklerim sonra firindan alirm.

Sonra tereyagini kizartip Ustline ddkerim ve soguk serbeti deardindan dékerim.
Ondan sonra da servis ederim.
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