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KAYMAKLI KOLAY KUNEFE

600 gr Igim Kaymak

1 kg ¢ig tel kadayif

200 gr Igim Tereyag

100 gr ince ¢ekilmis Antep fistigi
1 tath kasidi toz antepfistigi

1 kg toz seker

500 ml su

1 corba kagigi limon suyu

Once serbeti hazirlayin. Seker ve suyu bir sos tenceresinde kaynatin. Kivam almaya basladiginda limon suyunu
ekleyin ve 4 dakika daha kaynatin. Tencereyi ocaktan alin. Kiinefe sahanlarinin igine tel kadayifin yarisini
paylastirin. Eritilmig igim Tereyaginin yarisini izerine gezdirin. Kaymak ve antepfistigi yayin. Kalan igim
Tereyaginin igine kalan kadayifi koyarak iyice karigtirin.

Kaymak ve Antep fistiginin Gzerine kapatin.

Sahanlari ocak Uzerine kadayifi kizartmaya baslayin. Kadayiflari ayni sahan iginde alt tst ederek diger taraflarini
da kizartin. Siklikla gevirerek islemi devam ettirin. Kiinefe sicakken serbeti lizerine gezdirin. Birkag dakika
bekledikten sonra toz Antep fistigiyla susleyerek servis edin.
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