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KAYMAKLI KIRMIZI BIBER SOSU

4 adet kirmizi biber

1 dolu corba kasig kaymak
6 corba kasiJi st

1 cay kasigi tuz

Biberler kdzlenir, tohumlari ¢ikarilir ve kabuklar soyulur. Blenderden gecirilir. Tavaya kaymak konur, eriyince

biber atilir, bir ka¢ dakika bérttlrlir. Sonra st eklenir. Tuz katilir ve bir tagim pisirilir. Sos kabina konarak
sofraya getirilir.
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