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KAYMAKLI KAYISI TATLISI

Tugrul Savkar

500 gr. kuru kayisi

1 It. su (4 su bardag)

600 gr. tozseker

300 gr. kaymak (kesmeseker biyUkliginde kesilmis)
100 gr. ¢cekilmis antepfistigi

Kayisilari bir kaba koyup tzerlerini 6rtecek kadar soguk su i¢inde 3 saat kadar bekletin ve stizdlrGn.
Kayisilari tencereye aktarip Uizerlerine suyu ekleyin ve orta ateste pismeye birakin. Pismelerine yakin sekeri
katip karistirin. Atesi kisip 5 dakika daha pigirerek bir kenarda sogumaya birakin.

Soguyan kayisilari stizgece ¢ikarin. Tek tek alarak ortalarini agip, iglerine birer parga kaymak yerlestirin.
Hazirladiginiz kayisilarin. Kaymakl kisimlarini ¢ekilmis antepfistigina hatirin. Fistikli kisimlari yukari bakacak
bicimde bir tabada dizip servis yapin.
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