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KAYMAKLI KATMER

3 su bardagi un

125 gr tereyag

1 adet yumurta

Aldig1 kadar su

1 ¢cimdik tuz

2 ¢orba kasiJl yumusak margarin (ara katlari icin)
1 su bardagi siviyag (kizartmak icin)
Serbeti igin:

3 .5 su bardagi seker

3.5 su bardag su

1 dilim limon

Serbeti hazirlamak igin; sekeri, suyu ve limon dilimini kaynatin. Serbet soguk olarak katilacagi icin 6nce serbet
yapiimali ve sogutulmali. Hamuru hazirlamak icin; karistirma kabina unu, tereyagini ve yumurtay koyup
yogurun. Tuzu, aldigi kadar suyu ve biraz yogurdu ekleyip iyice yogurun. Bezelere ayirip her pargayi orta boyda
agin. Mimkuinse 1 saat dolapta dinlenmeye birakin. Ustiiste koydugunuz hamuru unlayarak agin. Rulo seklinde
yuvarlayin ve kiigtk kiigtk kesin. Uzerlerine basarak ince yuvarlak hale getirin. Kizartma yaginda kizartin.
Uzerlerini yesil fistik ve kaymakla susleyin.
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