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KAYMAKLI KATMER

1,5 su bardag ilik su

2 tath kagigi tuz

Alabildigi kadar (3-4 su bardagi) un

1 paket (250 gr) tereyadi

200 gr kaymak

1,5 cay bardag toz seker

1 su bardag ince ¢ekilmis Antepfistigi

Iik suyu ve tuzu uygun bir kaba koyun. Unu yavas yavas ekleyerek, kulak memesi kivaminda yogurun. Ustind
Ortlin, 20 dakika kadar dinlendirin. Tereyagdini orta ateste eritin, atesten alin. Kaymagi ilave edin. Hamur
islerinde deneyimli iseniz, orta boy bir elma, degilseniz blylkge bir ceviz biyUkliginde bezeler olusturun. Unlu
zeminde hazir yufka inceliginde ag¢in. Bir firca ile kaymakli karigimi yufkalarin Gzerlerine strun, sekeri ve
antepfistigini serpin. Bohga gibi katlayin. Ortadan biraz harl ateste, yapismaz tavada, yaglamadan kizartin.
Mayasiz hamur ¢abuk sertleseceginden, sogutmadan servis yapin.
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