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KAYMAKLI KATMER (GAZIANTEP)

1,5 su bardag ilik su

Yarim tatl kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Igi igin:

1 paket tereyagi

2 lule kaymak

1 su bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi
1,5 ¢ay bardagi toz seker

Yogurma kabina ilik su ve tuz konur, karistirilir. Uzerine kulak memesi sertligine gelene kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 20 dakika kadar dinlendirildikten sonra limon blyukligunde bezelere ayrilir. Her beze unlu
zeminde hazir yufka kadar agilir. Ylzeyine eritilmig tereyagdi, kaymak sirUlir, seker ve antepfistigi serpilir.
BuyUk bir zarf gibi katlanir. Yag surtlmemis teflon tavadada iki ytizi pembe renkte kizartilr.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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