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KAYMAKLI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarags'lilar Vakfi Genel Merkezi Ankara

Malzemeler

6 Adet baklava yufkasi

1 kg sit

1,5 fincan piring

Yarim fincan seker

200 gr tereyagd

Surup

3 Su bardagi seker

2 Bardak su

2 Yemek kasigi limon suyu

Yapiligi

Piring biraz su ile lapa seklinde pisirildikten sonra sitii ilave edilip bir strede sitle pismesi sadlanir. Koyulasinca
sekeri eklenir. Koyulasinca sekeri eklenir, (arzuya gére az veya daha fazla olabilir) Sttla¢ normalden koyu
olmalidir. Atesten indirilip sogumaya birakilir. Tim yufkalar yaglanmis tepsiye, her kat yadlanarak serilir, sicak
firna surdldr. Yufkalar kizarinca firndan alinir. Tepsideki pismis yufkalarin dikkatlice yarisi kaldirilir. Ara yere
sUtlacin Gzerine pismis yufkalarin diger yarisi serilip, sicak surup dékdltr ve dilimlenir. Afiyet olsun.

Not: Balkan gé¢meni orjinlidir.
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