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KAYMAKLI KADAYIF

Eyip Seving

250 gr yas tel kadayif

90 gr tereyadi

500 gr seker

250 ml su

2 gay kasigi limon tuzu
200 gr kaymak

120 gr iri ¢ekilmis ceviz igi

Tel kadayifi 2[2lye béliin, 25 cm ¢apinda iki tepsiye esit yayin ve siki siki yerlestirin. Tereyagini eritin, sicakken
bir firca ile tepsideki kadayifin Gzerine strtin. Kadayif tepsilerini hafif ategse koyun tepsiyi ates Uzerinde
dondurerek kadayiflarin dnce altini, sonra gevirerek Ustini kizartin. Seker, su ve limon tuzunu bir tencereye alin,
surup kivamina gelinceye kadar kaynatin. Birinci tepsideki kadayifin tizerine kaymagi yayin ve cevizin %[2|inli
serpin. Ikinci tepsideki kadayifi hargl kadayifin Gzerine ters ¢evirerek yerlestirin. llik serbeti kadayifin her tarafini
islatacak sekilde dékin. Kadayif surubu iyice gektikten sonra kalan cevizle susleyin ve dilimleyip servis edin.

Not: 19.yy Osmanli mutfagindan bir tathdir.
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