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KAYMAKLI TEL KADAYIF

1/2 kg tel kadayifi
1,5 bardak tereyagi
Iginin kaymag:

350 gr kaymak
Surubu:

3,5 bardak toz seker
2,5 bardak su

2 tath kasigi limon

Didiklenen kadayiflar ikiye béltindr ve iki tepsiye esit olarak ddsenir. Tereyag hafif eritilerek yarisi bir tepsiye,
kalan yarisi 6bdr tepsiye bosaltilir. Tepsiler orta i1sidaki firma srGlr ve firnda yarim saat pisirilir. Bu sire iginde
bir tencereye yandaki dlcllere gore su, toz seker ve limon suyu konularak karistirmak suretiyle seker eritilir ve
10 dakika kaynatilir ve surup kivamina getirilir. Kadayiflarn alt ve Ustleri pembelesince tepsiler firindan alinir ve
Uzerine kaynar haldeki surup esit olarak dékuldr ve tepsilerin Uzerlerine kapak kapatilir ve sogumaya birakilir.
Kadayiflar iyice soguyunca yalniz bir tepsinin Gzerine bir tabak kapatilir ve alt Ust edilir, kadayif tabagda alinir.
Bunun tizerine, kaymaklarin Illeleri agilarak désenir ve kaymaklarin Gizerine cabucak 6bir tepsideki kadayif
kapatilir. Ister bltun, isfcir kesilmek suretiyle servis yapilir.

ML® Kaymakli Muska icin tiklayin
ML® Kaymakli Muska Videosu
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