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KAYMAKLI KADAYIF

750 gr tel kadayif

300 gr kuru kaymak

1,5 bardak sadeyag veya margarin
Surup igin:

4,5 bardak toz seker

1 corba kagigi limon

Kenarli bir tepsiye kadayifin yarisi désenir. Uzerine kaymak diizgiince koyulur. Onun tizerine de kalan kadayif
ddsenir. Uzerine eritilmis yag dokulur ve orta isili firinda, Uzeri kizarincaya kadar 40 - 45 dakika pisirilir. Bu
arada, bir tencereye toz seker, su ve limon suyu koyulup 5 - 7 dakika kaynatilarak koyuca bir surup hazirlanir.
Kizarmis olan kadayif firindan alinip yagdi stiziliir. Kaynar haldeki surup tizerine dokulir. Sonra da bir kapak
kapatilir ve sogumaya birakilir. Daha sonra alt Ust etmek suretiyle bir tabaga alinir ve servis yapllir.
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