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KAYMAKLI KADAYIF

200 gr tel kadayif

100 gr tereyagi

1 su bardagi toz seker

1 su bardag iri kinlmig antepfistigi
Kaymak

BuyUk bir tavayi isitin. Tereyagdini ekleyip eritin. BuyUk parcalar seklinde kopariimis tel kadayifi ilave edip 10
dakika kavurun. Sekeri ilave edip 5 dakika daha kavurun. Kavrulmus kadayifi tepsiye alin. Bir slire bekletip
kareler seklinde kesin. Antepfistigi serpip birer par¢a kaymakla birlikte servis yapin.
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