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KAYMAKLI KADAYIF (KILIS)

Atilla Bekan

1 kg ¢ kadayif

100 g sadeyag

1/2 kg toz seker

1 su bardadi civik seker
Kaymak

Targin

Pudra sekeri

Toz fistik

Cig kadayif sade yag ile bir tepsiye alinir. ilkin elde iyice kirilir (ovulur), sonra bigakla ufaltilir.
Tepsiye ddsenip ortasina toz seker konur, dort tarafi sekerin Ustline kapatilir.

Kinefe ocagdina alinir, sekeri eriyene dek hafif ateste pisirilir.

Seker eriyince harmanlanir.

Civik sekeri dékulip bir kez daha harmanlanir.

Atesten alinip tepsiye yayilir.

Uzerine kaymak lokmalar dékulir; targin ve pudra sekeri serpilir.
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