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KAYMAKLI KABAK TATLISI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

2 kg bal kabagi

4 su bardag seker

1 su bardag ceviz veya findik igi
Kaymak

Kabak yikanir, dilimlenir ve soyulur. Cekirdekleri ¢ikarilip iki i¢ parmak genisliginde dogranir ve tencereye
konulur. Seker ilave edilir. Kisik ateste, tencerenin kapagi kapali olarak pigirilir. Kaynamaya baslayinca, kapak
acilarak kivam alincaya kadar pisirmeye devam edilir. Pistikten sonra, tepsiye alinip firmlanir. Servis tabagina
alinip dévilmus ceviz ve kaymakla stslenerek servis edilir.

Fotograf "nazenin" tarafindan génderildi. 01.06.2020
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