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KAYMAKLI IRMIK HELVASI

200 gr tereyagi

80gr dolmalik fistik
200 gr irmik

4 su bardag st

2 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

200 gr kaymak
yeterince Antep fistidi

Tereyagini derin bir tencereye alin. Fistiklari ilave edip 1-2 dakika kavurun. irmigi ilave edip kisik ateste rengi
hafif koyulasincaya kadar sirekli karigtirarak kavurun. Bagka bir tencerede st ile toz sekeri kaynatin.
Kavurdugunuz irmige sicak sekerli sOtl yavas yavas dokip hizlica karigtirin. Vanilyayi ekleyip irmik siti
tamamen ¢ekinceye kadar karistirmaya devam edin. Ocag@in altini kapatip tencerenin Uzerini kagit havlu ile
Ortln. 10-15 dakika dinlendirin. Helva ilininca komposto kasesinin yarisina irmik helvasini alin. Kasikla iyice
bastirin. Gzerine kaymak yerlegtirin. Tekrar helvadan ilave edip yine kasikla bastirin. Servis tabagina ters ¢evirip
Uzerini kaymak ve Antep fistigi ile sUsleyerek servis yapin.
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