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KAYMAKLI INCIR TATLISI

500 gram kuru incir

3 corba kasigi tereyagi
3 corba kasigI pekmez
1 corba kasigi bal

1 tath kasidi limon suyu
100 gram kaymak

100 gram rende ceviz

Incirleri pisirmeden 2 saat dnce soguk suya koyun. Daha sonra bir tavada tereyagi ile incirlerin her iki yizinU de
kizartin. Tavaya pekmez ve ball ekleyin, hafifce kaynamaya baglayinca limon suyunu ilave ederek atesten alin.
Yaklasik 30 dakika sogumaya birakin. .

Kaymak ve cevizle siisleyerek servis yapabilirsiniz. Incirler gok sicakken kaymaklarini koymayin, gok ¢abuk
eriyor. Incirleri 1slattiginiz suyun igine 1 ¢ay bardagi soguk sut koyarsaniz kuru incirler piserken hi¢ kararmaz.
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