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KAYMAKLI GULLAGC

MALZEMELER
Yarim paket guillag
3 yumurta

1.5 Litre st

1 su bardag seker
1 su bardagi un

1 paket vanilya
500 gr. tereyad

YAPILISI

3 yumura ile seker ¢irpilir. Un ilave edilip karistirilir. Atese konup yavas yavas karigtirilarak 1 kilo st de ilave
edilip, muhallebi gibi pisirilir. Krema kivamina gelince yag ve vanilya ilave edilip, ategten alinir. Soguyana kadar
mikserle ¢irpilir. Tepsiye bir glllag yerlestirilip islatilir. Ust Gste i1slatilip yerlegtirilir. Arasina krema dokilip
yaydirilir (sicak olarak). Tekrar Gizerine glllag yapraklari islatilarak yerlestirilir. Yarim kilo ilik stte bir miktar
seker katilarak gullacin Gzerine dékulir. Buzdolabinda sogutulur. Uzerine dévilmas findik veya ceviz pargalar
serpilir. Varsa ara ara ¢ilek receli ve incir receli dilimleri yerlegtirilip kesilerek servis yapilir.
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