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KAYMAKLI GULLAC (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

6 Yaprak Gillag

1 Lt Sit

750 Gr Toz Seker
100 Gr Ceviz lgi
Kaymak

Siit pistikten sonra seker katilir.

Diger tarafta kaymakla ceviz karistirilarak macun haline getirilir.

Gullaglar makasla ikiye bolunr.

Bollnen glllaglarin bir tanesi tepsiye konularak tzerine hazirlanan sit ve seker karigimindan ¢ kepge ik
olarak dokdlur.

Icine hazirlanan i¢i malzemesi konulur.

Bu islemler katlanarak devam eder.

Artan karisim gillaglarin Gizerine dokilir. Sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra kaymak ve nar taneleri ile stislenerek servis edilir.
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