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KAYMAKLI GUL RECELLI GULLAC SARMA

4 adet glllag yufkasi
1 kase ceviz

100 gram gll receli
3 adet yumurta

4 yemek kasigi tereyagi
2 bardak sit

Serbeti igin:

3 su bardagi seker
3 su bardagi su
GCeyrek limon

Uzeri igin:

100 gram kaymak
50 gram antep fistigi

4 adet gullag yufkasi G¢gen sekilde dilimlenir ve isitilan 2 bardak sitle yumugatilir. 100 gram gl regeliyle
karistirlan ceviz i¢i karistirilarak hazirlanan i¢ harcindan yufkaya koyularak dolma gibi sarilir. Kirllip ¢irpilan 3
yumurtaya batirilan sarmalar tereyagda kizartilir. 3 bardak seker ve 3 bardak suyla hazirlanip limon sikilan
serbet kaynatilir. Yumurtayla kizaran sarmalar ilik serbete atilir ve servis tabagina alinir. Uzerine kaymak ve
Antep fistigi serpilir.
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