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KAYMAKLI ELMA TATLISI

4 orta boy elma

1,5 su bardag toz seker
4 karanfil

1 limonun suyu
Uzeriicin

Rendelenmis elma
Targin

Kaymak

Elmalarin kabugunu soyup iglerini biraz oyarak, gekirdeklerini ¢ikartin. Elmalari diiz bir tencereye, oyuk taraflari
yukari gelecek gekilde yerlegtirin. Uzerine sekeri, karanfili ve limon suyunu koyun. Az miktarda su ekleyerek orta
ateste, yumusayincaya kadar pisirin. Uzeri i¢in bir elmayi rendeleyip, tarcin ve bir tatl kasidi sekerle karigtirin.
Bu karigimi tavada beg dakika kadar slrekli karigtirarak pigirin. Haglanan elmalari tencereden alip firin tepsisine
yerlestirin. Uzerine tencerede kalan serbeti gezdirin. Ortalarindaki bosluklara tarcinli elma karigsimini paylastirin.
Finnda 15 dakika pisirdikten sonra istege gore kaymakla servis yapin.
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