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KAYMAKLI ELMA

MALZEMELER

1 kilo ufak Amasya elmasi

100 gram kaymak veya krem santi
1 kutu ananas (arzu edilirse)

HAZIRLANISI

Elmalar yikanir ve bitiin olarak kabuklari soyulur. Kabak oyacagi yardimiyla gekirdekleri ¢ikarilir ve alti diiz bir
tencereye dizilir. Uzerine 1 bardak su ile adzi yari kapali olarak elmalar yumusayip yesil bir renk alana kadar
(yaklasik 30 dakika) pisirilir. EImalarin her tarafinin pismesi igin arasira cevrilir (seklini bozmadan) Elmalar
soguduktan sonra bir servis tabagdina alinir, herbir elmanin ortasina kaymak veya krema santi konularak
suslenir. Arzu edilirse herbir elmanin altina gelecek sekilde birer dilim ananas konulur. Ananaslarin Gzerine
elmalar oturtulur.
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