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KAYMAKLI EKMEK

1 paket yagsmaya

1 tath kasigi seker

1 kase Ilik st

2 ¢orba kagigi manda kaymagi
Yarim ¢orba kasigi tuz

Un

Kaymak eritilir. llik stt, seker ve maya karigtirilir. Erimis kaymak eklenir, parmak uglariyla ¢alkalanir. Tuz ve
yumusak bir kivamda hamur olana kadar un eklenerek yogdrulur. Uzeri sarmalanir ve 1 saat kadar dinlendirilir.
Sonra havasi bastirarak alinir ve alt-tst edilir. Somun sekli verilir, yagl kagit serilmis tepsiye konur, Gzerine
bicakla cizikler atilir. Biraz su surdikten sonra 180 derece firina verilir ve kizarana kadar pisirilir. Firindan
¢ikinca yumusak olmasi igin Uzerine fir¢ayla su surulUr.
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