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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI SARMASI

Malzeme:

1 adet hazir ekmek kadayifi
1 kutu kaymak

2,5 kg toz seker

8 su bardagi su

2 tatl kasigi limon suyu
Uzeri icin :

cikolata sos

Ekmek kadayifini 5 dakika kadar ilik suda bekletin, ardindan suyunu siiziin. Diger tarafta suyu kaynatip
tozsekeri ve limon suyunu ekleyerek serbeti hazirlayin. Hazirladiginiz serbeti ekmek kadayifinin tizerine gezdirin.
30 dakika kadar serbeti Uzerine yedirerek pisirin. Ekmek kadayifinin geniglemesi tamamlanincaya kadar pisirme
islemine devam edin. Kadayifin alti kizardiktan ve gerbetini gektikten sonra ocaktan alip sogumaya birakin.
Soguduktan sonra icine kaymak sarin. Uzerine gikolata sos gezdirip servis yapin.
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