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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi

1 kilogram tozseker

250 gram taze, yumusak kaymak
2 gorba kagsidi limon suyu
yeterince su

Uygun buyUklukteki bir tepsiye ekmek kadayifi konur. Tepsideki kadayifin tstline kaynar olmamak kaydiyla
sicak su gezdirilir. Tepsinin agzi kapatilarak 10 dakika kadar suyunu ¢ekmesi igin bekletilir. 2 avug seker bagka
bir yere ayrilir. Geri kalan seker tencereye konur. Tencereye biraz su ve limon suyu ilave edilir. Seker koyu
pekmez rengine ve kivamina gelinceye kadar kaynatilir. Atesten alinarak tstline kepge kepge 6teki serbetten
konur. Bu surup bir tagim daha kaynatilarak atesten alinir. Kepgeyle gezdire gezdire tepsideki kadayifin Gistiine
dokalir. Tepsinin Gstd kapatilir. Az hararetli ategte surup koyulagincaya kadar pigirilir. Ara sira gevrilen kadayifin
ustlne tepsideki suruptan alinip dékullir. Ustlerine birer parga kaymak konup servis yapilir.
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