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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

1,5 kilo seker

1 litre sGt

1 limon suyu

1 ekmek kadayifi
Uzeri igin;
Kaymak

1 kilo seker 1 litre su ve limon suyunu iki dakika kadar kaynataral serbeti yapilir. Bir tavada sekeri 250 gramini
eriterek karamel yapilir. Seker altin rengini alinca suruptan 2 yemek kasigini bu karamele ekleyerek karigtirilir.
Daha sonra karamel suruba eklenerek iyice yedirilir.

Kadayif kendi ¢capindan 6-7 santim daha biyik olan kaba yerlestirilir. Kadayifin Gzerini kaplayacak kadar sicak
su ilave edilir. 15 dakika bu sekilde tuttuktan sonra gekmeyen sulari alin ve kadayifin Gzerini bir bigakla arti
isareti gizin.

Kabi kisik atesin Gzerine koyun ve Uzerine surubu ekleyip, azar azar kenara taganlari tekrar yedirin. Kadayif
surubu emdikten sonra bir servis tabgdina alin zerini kaymakla sdsleyin.
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