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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

1 adet ekmek kadayifi
6 bardak sicak su
Kaymak

Serbeti igin:

6 bardak seker

4 bardak su

1/2 limon

Kadayifi kizarik tarafi altta kalacak sekilde bir tepsiye alarak tzerine suyu d6ékin. 20 dk dinlenmeye birakin ve
Uzerinde olusan baloncuklar kesersiniz. Diz olmali. 20 dk. sonunda suyunu hep cekmemisse fazlasini kagit
havluyla ¢ektirin. Serbeti hazirlayin. Suyu sekeri bir kaba alip kaynatin, limonu sikip ocaktan alin. Kivami koyu
olmali. Bu serbeti sogutmadan hemen kadayifa dokiin kenarlarinda birikirse bir kasikla Gzerine dokin. Tepsiyi
30 dk. cevirerek bu isleme devam edin. Sure dolunca serbeti bagka kaba akitin, kendini de dilimleyerek ters
¢evirip yaninda kaymak ile servise sunun.
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