B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

MALZEMESI

1 Adet ekmek kadayifi

10 Su bardag sicak su

4 Su bardag toz seker

4 Su bardagi su

1 GCorba kasigdi limon suyu
Arzu edildigi miktar kaymak

YAPILISI

1 40 cm. gapinda kenarlar yliksek bir tepsiye ekmek kadayifini koyunuz.

2 Uzerine 10 bardak sicak su dékiniz. Agzini kapatarak 40-45 dakika sismesini ve yumasamasini bekleyiniz.
3 Sisen ekmek kadayifinin suyunu stizip, pirizli ve sert kismini bir kagikla kaziyarak atiniz.

4 Sekeri 4 bardak su ile 20-25 dakika agir ates Uzerinde kaynatiniz. Igine bir ¢orba kasigi limon suyu katiniz.
Koyulaginca atesten aliniz.

5 Sicak surubu kadayifin tGzerine dékiniz.

6 Agir ates Uzerine 20 - 25 dakika daha suyunu ¢ektirerek pisiriniz.

7 Soguduktan sonra servis tabagdina ters cevirerek aliniz.

8 Dilimlere kesiniz ve kaymakla servis yapiniz.
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