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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

THY Skylife

Malzemesi:

Hazir ekmek kadayifi
2 kg toz seker

2 litre su

5 adet tar¢in gcubugu
1/2 limon

Kaymak

Hazirlanisi:

Ekmek kadayifin yumusayip blylmesi igin 6-7 bardak Ilik su ile islatin. 15-20 dakika bekletip suyunu stzln.
Diger tarafta surubu hazirlamak icin bir tencereye suyu ve toz sekeri koyun, sekeri eritin. Igine targin gubuklarini
ve yarim limonu ilave edin. Tavada toz sekeri biraz yakip surubun tzerine ekleyerek renk verin. Surup koyuca
bir kivama gelince 25-30 dakika kaynamaya birakin. Sonra bir kasik yardimiyla surubu tepsinin Gzerine
dizdiginiz kadayifin Gzerine d6kun. Tepsiyi kisik atese koyun, arada surubu kenarlardan alip tzerine dékerek
ekmek kadayifini pigirin. Soguyunca kaymak ve frambuaz sos ile servis edin.
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