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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

THY Skylife

Malzemesi:

1 adet ekmek kadayifi ( hazir alinir )
2.5 kg toz seker

251t su

300 gr seker ( karamel icin )

1/2 limon

500 gr kaymak

Hazirlanisi:

Ekmek kadayifi suyla islatilip yaklasik 1 saat bekletilir. 300 gr seker tavada karamel olana kadar yakilir. Ayri bir
tencerede surup kaynatilir, kaynayan surubun igine karamel sos dékulir. Islatilan ekmek kadayifinin suyu
sUzulr, Uzerine hazirlanan serbet dokilir ve agir ateste pisirilir. Arasira ekmegin Gzerine surubundan dékaldr.
Ekmek kadayifinin hazirlanmasi igin 1 saat kadar agir agir pigirilir, sogumaya birakilir. Arasina kaymak
konularak sarilir. Iste§e gore yanina ahududu sos ve Uizerine yesil fistik serpilebilir.
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