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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

1 ¢ift ekmek kadayifi
250 gr. kaymak

10 su bardagi seker
1/2 limon

Ekmek kadayifinin arasini bicakla keserek ikiye ayiriniz. Biytk genig kenarli bir tepsiye dig ylzeyleri alta gelmek
Uzere Ust Uste koyunuz. Uzerini 6rtecek kadar sicak su dokerek 5 dakika bekletip, suyunu stiziiniz.

1/2 su bardagi sekeri biraz su ile kaynatip orta hararetli isida karamellestiriniz. (Agik pekmez rengine getiriniz.)
Geri kalan sekere 7 su bardagi su koyup kaynatiniz. Uzerine limon suyu katip surubu kaynar olarak kadayifin
Uzerine dékinuz. Karamelide ilave edip kaynatiniz. Kaynama siresi boyunca surubundan kasikla alip tekrar
Uzerine dékinuz. Tepsiyi arada salliyarak ve gevirerek her tarafinin kaynamasini saglayiniz. Hafif hararetli 1sida
surubunu tamamen cektiriniz.

Soguyunca karelere kesiniz. Aralarina kaymak koyarak altlari Gste gelmek Gzere tatli tabaklarina yerlestiriniz.
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