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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

1 adet kiguk boy ekmek kadayifi,
6 su bardagi su.

Serbeti igin:

3 su bardagi tozseker,

3 su bardagi su,

2 tath kasigi limon suyu,

1 cay kasi§i vanilya.

Uzerine:

Kaymak

Kadayifi genisce bir tepsiye koyun ve kirmizi tarafini alta getirin. Uzerine 6 su bardag@i suyu gezdirin. Kadayifin
yumusamasl igin yarim saat kadar suda bekletin. Bu arada kadayifin Gzerinde fazla sisen kisimlari kasikla alip
atin.

Son olarak kadayifin tGzerine bir kagit havlu ile bastirip suyun iyice gekmesini sadlayin. Bu arada serbet
malzemelerini bir tencereye alip, surup koyu kivam alana dek kaynatin.

Koyulasinca sicak sicak kadayifin Gzerine gezdirin. Kadayif tepsisini de orta atese koyun. Surup daha da
koyulasip Uzerinde kabarciklar olusana dek tepsiyi ates Uizerinde gevirin. Yaklasik 30 dakika pisirin.

Kadayif iininca Uizerine pistigi tepsi kadar bir tepsi kapatin ve altiist edin. Soguyunca kaymakla servis yapin.
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