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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI

400 gram kaymak

1 adet ekmek kadayifi
5 su bardagi sicak su
2 kg toz seker

5 su bardagi soguk su
Yarim limonun suyu
Suslemek Igin:

File antepfistigi

Ekmek kadayifini kendinden bilyiik bir tepsiye yerlestirin. Uzerine 5 su barda@ sicak suyu gezdirin. Ayri bir
yerde toz seker ve 5 su barda@i soguk suyu bir tagim kaynatin. Daha sonra ekmek kadayifinin Gizerine serbeti
gezdirerek dokin. Tepsiyi ocaga oturtup ara sira gevirerek agir ateste ekmek kadayifini pisirin. Pigirme
sirasinda tepsinin yanlarinda biriken serbeti ara ara tatlinin tizerine gezdirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Dilimleyip Uzerlerine kaymak yerlestirin. File Antep fistigi serpip servis yapin.
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